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Wir genießen 
München!
Die Nähe zur Münchner Lebensart
wird nicht nur in den beiden 
Platzl Hotels, sondern auch in 
unseren Restaurants und Bars 
besonders gepflegt: 
Unsere Pfistermühle begeistert im historischen Gewölbekeller
mit saisonalen Menüs der feinen Küche und einer erlesenen 
Weinauswahl.

Unsere Wirtshäuser, das Ayinger am Platzl und das Ayinger in 
der Au, überzeugen mit kreativ-bayerischen Schmankerln und 
sieben verschiedenen Biersorten aus der familiengeführten 
Ayinger Privatbrauerei.

In der stilvollen Josefa und dem Josefa Karree, der charmanten
Außenbar, treffen Sie auf Münchner und Gäste aus aller Welt.

Auf den folgenden Seiten präsentieren wir Ihnen unseren 
kulinarischen Kalender mit abwechslungsreichen Veranstaltungen 
und saisonalen Angeboten für die kommenden Wochen.

Wir freuen uns auf Sie!
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Pfistermühle



Handwerklich.
Leidenschaftlich. 
Echt.
Erleben Sie Genuss-Tradition im 
Restaurant Pfistermühle
An den Holztischen im historischen Gewölbekeller servieren 
Ilir Halilaj und sein Team alles, was zu einer unvergesslichen 
gemeinsamen Zeit gehört: münchnerische Küche „neu 
interpretiert“, mit Handwerkskunst und Leidenschaft zubereitet, 
dazu sorgfältig ausgewählte Weine aus Deutschland, Österreich 
und Italien. 

Genießen Sie raffiniert komponierte Menüs und spannende 
kulinarische Veranstaltungen an einem außergewöhnlichen 
Ort im Herzen der Stadt – wir freuen uns auf Sie! 

Ilir Halilaj
Gastgeber
Pfistermühle  
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Mittags-
brettl
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Dienstag bis Freitag

Genießen Sie Ihre Mittagspause in der 
Pfistermühle!

Bei unserem exklusiven Pfistermühlen Brettl werden Ihnen 
gleichzeitig vier Gänge serviert - und das innerhalb von 15 Minuten 
nach Bestellung. Wählen Sie dafür einen Hauptgang und erleben Sie 
ein abwechslungsreiches Geschmackserlebnis. Selbstverständlich 
können Sie auch aus unseren à la carte Gerichten wählen.

Marinierter Romanasalat · Bergkäsedressing · Croutons 

Spargelcremesuppe · Kerbelöl

Geschmorte Lammschulter · Schalottencreme · wilder Brokkoli
oder
Gebratenes Schollenfilet · Schalottencreme · wilder Brokkoli
oder
Gerösteter Blumenkohl · Blumenkohlpüree · Chimichurri · Granny Smith Apfel

Mango-Maracuja Mousse · Kokoscrumble

Beispiel unseres Mittagsbrettls

11.30 - 15.00 Uhr
Reservierung wird empfohlen
25,00 € p.P.



07

Es ist 
Pfifferlingszeit

Pfifferlingsschaumsuppe 
Kaninchenrücken � Portwein-Gel    
15,00 €
 
Geschwenkte Papardelle 
Rahm-Pfifferlinge � Bergkäse 
Nussbutterschaum
29,00 €
 
Geröstete Pfifferlinge 
als Beilage
8,00 €

Unser saisonales Angebot in der 
Pfistermühle

Tauchen Sie mit uns in die Welt der Pfifferlinge ein! Ab dem 22. Juli 
servieren wir Ihnen ausgewählte Speisen rund um die delikate 
Waldspezialität. Lassen Sie sich unsere kreativen Kompositionen aus 
unserer Abendkarte schmecken und und genießen Sie kulinarische 
Höhepunkte in unserem stilvollen Ambiente.

Auszug aus unserer Speisekarte

ab 22. Juli

Dienstag bis Samstag 
11.30 - 23.00 Uhr
Reservierung wird empfohlen



Ayinger 
am Platzl

Ayinger 
in der Au



Hopfenliebe und 
Heimatgefühl
Echte Wirtshaus-Tradition 
im Herzen der Stadt
Im Ayinger am Platzl und im Ayinger in der Au werden 
Tradition, Gemütlichkeit, Biergenuss und eine Küche 
„wie dahoam“ großgeschrieben. Neben acht Bieren vom 
Fass aus der Familienbrauerei Aying servieren wir bayerische 
Schmankerl aus den Händen unseres Küchenchefs Holger 
Lange samt seines Teams – mit frischen Zutaten, direkt aus 
der Region. Genießen Sie köstliche Reindl zum Teilen und 
traditionell urige Abende mit Wirtshausmusik in einer einzig-
artigen familiären Atmosphäre bei uns.

Holger Lange, Küchenchef 
Philipp Garczyk, stellvertretender Küchenchef
Ayinger Wirtshäuser
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Unser Ayinger-Sonntags-Brunch verwöhnt Sie mit einer regionalen 
Frühstücksauswahl, fruchtigen oder herzhaften Bowls, 
kreativen Broten und neu konzipierten Dessert-Variationen. Neben 
dem Dreierlei Wirtshaus-Frühstück finden Sie noch viele 
weitere kulinarische Leckerbissen auf unserer Brunch-Karte. 

Dreierlei Wirtshaus-Frühstück
Bergbauern-Joghurt · Granola · Früchte & 
zwei Gerichte aus der Brunch-Karte nach Wahl
29,90 € p.P.

Auszug aus unserer Brunchkarte 

G´sund & munter (vegan)
Quinoa · gebratener Tofu · Grillgemüse 
Mango · Kokosnuss · Sesam Granatapfel · Salat · Pinienkerne 
14,90 €

Hippe Maria
geröstetes Sauerteigbrot · Avocadocreme · pochiertes Ei
Tomate · Gurke · Sauce Hollandaise  
14,90 €

Armer Ritter 
Brioche · Vanillesoße · Cranberry Kompott
10,90 €

Ayinger 
Sonntagsbrunch

10.30 - 15.00 Uhr im Ayinger in der Au 
11.00 - 15.00 Uhr im Ayinger am Platzl
Reservierung wird empfohlen

jeden Sonntag
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Stauber & Friends im Ayinger in der Au 

Platzlhirschen im Ayinger am Platzl 

Stauber & Friends im Ayinger in der Au 

Platzlhirschen im Ayinger am Platzl 

Fr, 28.06.2024

Fr, 21.06.2024

Fr, 19.07.2024

Fr, 26.07.2024

18.00 – 22.00 Uhr

18.00 – 22.00 Uhr

18.00 – 22.00 Uhr

18.00 – 22.00 Uhr

Wirtshausmusik in 
den Ayinger 
Wirtshäusern 
Nichts verkörpert das Heimatgefühl besser als der Besuch in einem 
urigen Wirtshaus – Freunde treffen, gemeinsam anstoßen und 
richtig gut essen. Perfekt wird‘s bei launiger Wirtshausmusik mit 
Künstlern aus der Region. Münchner Lebensart, die Sie sich nicht 
entgehen lassen sollten.

Perfekt dazu: 
Traditionelle 
Ayinger Brotzeit 
für bis zu 5 Personen 
Brettl mit bayerischen Wurst- und Käseschmankerln
10-Liter-Holzfass Ayinger Lager hell zum Selbstanstich
125,00 €  

Juni und Juli

Prost!««



Dazu empfehlen wir 
unser Bier aus dem 
Holzfass – selbstgezapft 
am Tisch

O´zapft is!«

Grillabende
im Wirtsgarten im 
Ayinger in der Au
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Pikant Gewürzte Spareribs
48 Stunden mariniert · BBQ Soße
 
Zarte Hähnchenbrust
Tomaten-Aprikosen-Chutney
 
Lachsforellenfilet
Aus der Aumühle · Wurzelwerk im 
Pergament
 
Unsere Bierbratwürstl
Von der Metzgerei Melzner
 
Holzfällersteak
Schalotten-Bier-Relish

Marinierter Halloumi
Paprikadip

Mediterrane Gemüsespieße
Kräutersauerrahm 
 
Räuchertofu
Salbeiöl

Und das gibt's dazu:
Buntes Salatbuffet mit zweierlei Dressing
Ofenkartoffeln mit Sauerrahm
Gegrillte Maiskolben 
Buntes Pfannengemüse

«

Laue Sommerabende  dahoam in der 
Au" genießen!
Neben saftigen Spareribs, mariniertem Halloumi und zarter 
Hähnchenbrust vom Grill, bieten wir eine breite Auswahl an Salaten 
und Beilagen an. Kommen Sie vorbei und genießen Sie kulinarische 
Vielfalt und entspannte Atmosphäre!

Auszug aus unserem Grill-Angebot

ab 6. Juni, jeden zweiten Donnerstag

ab 06. Juni, jeden zweiten Donnerstag im Ayinger in der Au 
17.00 – 21.00 Uhr
39 € p.P.

"



Josefa

Josefa
Karree
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spatzl 
sommer

»O'gspatzlt is«

spatzl Sour
spatzl Premix, Simple Syrup, Limette

Gespatzeltes
spatzl Premix, Helles, 
Simple Syrup, Limette

spatzl Royal 
spatzl Premix, Champagner

Oo mei spatzl 
spatzl Premix, Orangensaft, 
Grenadine

Wir starten in den spatzl-Sommer und servieren in der Josefa
unterschiedliche Variationen unseres beliebten Signature-Drinks. 
Unser spatzl Premix basiert auf dem Blutorangenlikör 
"Red Fire Orange" von Bavarian Moonshine.

ab 13. Juli

Jeden Samstag | bei schönem Wetter
13.00 - 20.00 Uhr

Josefa Karree x OBVS

Genießt das Wochenende mit kühlem Champagner oder Wein aus Big 
Bottles, begleitet von guter Musik von Live DJs. Die besten 
Voraussetzungen für einen entspannten Samstagnachmittag!

DJ-Musik trifft auf Big Bottles - im 
Herzen von Münchens Altstadt

Donnerstag bis Freitag
12.00 - 24.00 Uhr
Samstag
13.00 - 20.00 Uhr

in der Josefa



Espresso Martini 
Nights
Die neue Eventreihe im Josefa Karree 
gemeinsam mit unserem 
Premiumpartner Dallmayr
Im Juni jagt eine neue Eventreihe die nächste: Gemeinsam mit 
unserem Premiumpartner Dallmayr rufen wir die Espresso Martini 
Night ins Leben! Begleitet von einzigartiger Atmosphäre und 
gewohnt guter Musik servieren wir freitags ab sofort eiskalte 
Espresso Martinis.
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Max & Moritz und 
OBVS besuchen das 
Josefa Karree!

Das Josefa Karree startet eine sommerliche 
Veranstaltungsreihe: Max & Moritz by The Winestore und OBVS 
besuchen das Josefa Karree. Der perfekte Anlass, um den Feierabend 
bei einem Glas Wein ausklingen zu lassen.

Erlesene Weine treffen auf gute Musik 
und einzigartige Karree-Atmosphäre!

ab 6. Juni ab 7. Juni

Jeden Donnerstag | bei schönem Wetter
16.00 - 20.00 Uhr

Jeden Freitag | bei schönem Wetter
16.00 - 21.00 Uhr



Der Sommer will 
gefeiert werden! 
Buchen Sie jetzt Ihr Sommerfest 
und erleben Sie ein unverwechselbares 
Event im Herzen Münchens

Veranstalten Sie ein privates Sommerfest eine 
Firmenfeier oder ein After-Work-Event – wahlweise 
im Herzen der Altstadt oder im Altmünchner Stadtteil 
Au-Haidhausen.

Lassen Sie sich von unserem Eventteam beraten.
Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot!
089 23 703 777, verkauf@platzl.de



Mit Liebe
schenken

Platzl Geschenk-
gutscheine 
Für Menschen, die Ihnen 
am Herzen liegen. 
Überraschen Sie Ihre Lieben mit Platzl-Momenten, die in 
Erinnerung bleiben. Ein romantischer Städteurlaub, ein 
besonderes Abendessen, kleine Erinnerungen an Ihren letzten 
Aufenthalt bei uns oder einen Wertgutschein zur freien Wahl. 

Platzl Online-Shop

Lassen Sie sich von 
unseren Ideen im 
Platzl Online-Shop 

inspirieren.
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@platzlhotelmunich @pfistermuehle @ayinger.am.platzl 
@josefamuenchen @mariasplatzl @ayinger.in.der.au

Registrierung

Bleiben Sie mit uns in Kontakt! 
Mitglieder des Mei Platzl Genussklubs erhalten 

Zugang zu exklusiven Events, besonderen Angeboten, 
fantastischen Vorteilen und kleinen Geschenken.

Werden Sie Teil 
unseres 

Genussklubs 



PFISTERMÜHLE
Pfisterstraße 4, 80331 München
089 237 038 65 
servus@pfistermuehle.de

AYINGER AM PLATZL
Platzl 1 A, 80331 München
089 237 036 66 
servus@ayinger-am-platzl.de

AYINGER IN DER AU
Mariahilfplatz 4, 81541 München
089 622 337 366 6 
servus@ayinger-in-der-au.de

JOSEFA
Sparkassenstraße 12, 80331 München
089 237 03 0 
servus@platzl.de


